


С У П И
Чорноморська юшка 23

Червоний борщ з копченою сливою, 
хрусткими анчоусами та сметаною

28

Сирний крем суп з креветками та  
часниковими грінками

34

Д О  Р И Б И  Т А  М О Р Е П Р О Д У К Т І В 
Картопля фрі з пармезаном 19

Картопля смажена/картопляне пюре /
молода картопля з маслом і кропом

16

Овочі гриль 26

Тар-тар, айолі з кімчі, кетчуп,  
вершково-кунжутний, часниковий

6

М О Р Е П Р О Д У К Т И  Т А  М О Л Ю С К И
Cмажимо або готуємо в соусі часниковому/вершковому/томатному 

 (ціна за 100г сирого продукту, приготовленого на місці)

Бебі кальмар 19 32

Бебі восьминіг 17 36

Кальмар Атлантика 12 25

Гребінці 48 90

Хвости креветок ванамей 18 38

Щупальця каракатиці 10 29

М'ясо мідій 12 23

М'ясо рапани 14 32

М І Д І Ї  В  М У Ш Л Я Х
Обери улюблений соус

Вершковий/Томатний/ Часниковий 66

Сирний 76

З А К У С К И  Т А  С А Л А Т И
Форшмак по-одеськи з оселедця з грінками 36

Балтійський оселедець слабої солі зі смаженою 
картоплею та зеленою цибулею

39

Тартар з червоного тунця з авокадо
та зеленим яблуком

69

Тартар з лосося 59
Карпаччо з червоного тунця
із трюфельно-анчоусним соусом

69

Салат зі шпинатом, копченою макреллю, 
маринованими огірками,  і смаженою 
картоплею

38

Оселедець під шубою 28
Овочевий салат із домашньою олією 28

Домашній хумус із помідорами чері, пітою 35

–додай грильовані креветки 8

Теплий салат з морепродуктами 68
Салат олівʼє 28
–додай грильовані креветки 8
–додай лосось 8
Квашена капуста з цибулею  
та домашньою олією

16

Соління (Квашена капуста з цибулею  
та домашньою олією,  солені огірки  
та мариновані помідори)

36

О С Н О В Н І  С Т Р А В И 
Кільця атлантичного кальмару з соусом “Тар-тар” 39
Хвости креветок ванамей у хрумкій паніровці з 
соусом “Айолі-кімчі”

48

Картопляні деруни
– з лососем слабої солі 44
– з креветками у вершковому соусі 48
– з рапанами та лісовими грибами  
у вершково-трюфельному соусі 

48

Ризото з вершковим кремом та пармезаном 54
–додай морепродукти 8
Ризото з сиром Дор блю та волоським горіхом 54
–додай креветки 8
Ризото з лаймовим кремом 46
–додай грильовані бейбі-кальмари 8
Спагетті 51
–додай морепродукти 8
Тальятелле з лососем, цукіні та шпинатом 
у вершковому соусі

52

Тальятелле з креветками та лісовими грибами у 
вершково- трюфельному соусі

52

Бургер з тигровими ванамей креветками, руколою та 
базиліковим соусом із картоплею фрі

66

Авокадо грильоване з помідорами
та горіховим соусом

38

–додай грильовані креветки 10
Котлети з лосося та тріски із картопляним пюре та 
маринованим помідором

58

Креветки з лісовими грибами у вершково-
трюфельному соусі на картопляному пюре

62

Охолоджена Приготована

1 келих Moët&Chandon Brut Imperial
+ устриця Острі № 2 В ПОДАРУНОК

49

2 келихи Moët&Chandon Brut Imperial
+ 2 устриці Острі № 2 В ПОДАРУНОК

89

1 пляшка Moët&Chandon Brut Imperial
+ 8 устриць Острі № 2 В ПОДАРУНОК

349



МІКС НА КОМПАНІЮ
Мікс риби з картоплею фрі 1200 г 349

Мікс морепродуктів
у вершковому соусі

900 г 399

Пляшка ігристого вина
Brut Cava Metode Tradici 0,75л

У  ПОДАРУНОК

МІКС ДЛЯ ДВОХ
Фріто Mісто з картоплею фрі (хрусткі 
кальмари, креветки, м’ясо мідій, філе хеку)

139

Два пива lager 0,4
У  ПОДАРУНОК

Д Е С Е Р Т И
Торт вафельний 19

Медовик 29

Наш домашній сирник 28

Приготована

Р И Б А
Смажимо по-домашньому на пательні або на грилі 

(ціна за 100г сирого продукту, приготовленого на місці)

Атеринка 6 16

Бичок 12 32

Барабуля Атлантична 14 36

Барабуля Чорноморська   12 28

Ставридка 12 29

Кефаль 11 28

Сарган 18 44

Сардела 7 17

Луфар 10 27

Дорадо 14 26

Кінг Кліп 9 25

Лосось/Форель стейк 15 31

Лосось/Форель філе 16 36

Сібас 14 26

Сом африканський (філе) 15 31

Палтус стейк 16 34

Охолоджена

У С Т Р И Ц І
Фін де Клер №1 17

Фін де Клер №3 7

Фін де Клер №0 20

Жилардо спесіаль №2 31

Святий Патрик №2 15

Святий Патрик №3 13

Острі №2 19

Крістал №2 31

Ірландський сюприм №2 17

Соус до устриць
Малиново-оцтовий/
пікантний-лимонний/ томатна сальса

6

Хочеш франшизу?
Скануй QR для 
подробиць

@ C Z A R N O M O R K A . W A R S Z A W A

@ C Z A R N O M O R K A



ВIСКI
Джеймсон 22

Джек Деніелс 24

50мл

ДЖИН
Бачевскі 19

50мл

ТЕКIЛА
Ла Чіка срібна 19

50мл

ВИНО БІЛЕ
Совіньйон Блан 
(Франція) 187/750 мл 32/98

Петі Шаблі 
Domaine Fevre 
(Франція)

750 мл 239

Ріслінг Трокен 
Peter&Peter 
(Німеччина)

750 мл 171

Піно Гріджіо 
органічне Zensa 
(Італія)

750 мл 145

Домашнє сухе 
Шардоне  
(Франція)

150/500/
1000 мл

16/50/90

ВИНО ЧЕРВОНЕ
Домашнє 
сухе Мерло 
(Франція)

150/500/
1000 мл

16/53/88

Мерло 
Racines'  
(Франція)

187/750 мл 32/96

ІГРИСТЕ ВИНО
Кава брют Metode 
Tradicional (Іспанія)

750 мл 118

Просекко Extra dry 
DOC Villa Bellucci 
(Італія)

750 мл 118

Villa Belluc-
ci Prosecco 
безалкогольне

750 мл 86

Frizzante
бочкове 

150 /500/
1000 мл

15/45/80

Шампанське 
Moёt&Chandon 
Brut Imperial 
(Франція)

750 мл 315

ГОРIЛКА
Бачевскі 17

Фінляндія 17

50мл

ПИВО ПЛЯШКОВЕ

Живєц 0% 330 мл 19

Корона 0% 330 мл 21

Корона Екстра 330 мл 21

Грімберген 330 мл 21

ПИВО БОЧКОВЕ

Нефільтроване 19

Світле 19

400 мл

КОКТЕЙЛI
Апероль Шприц 200 мл

33

Хуго Шприц 200 мл
33

Лімончело Шприц 200 мл
33

Мімоза 150 мл
18

Джин Тонік 250 мл
33

Куба Лібре 300 мл
33

Шот з устрицею 60 мл 28
Глінтвейн з 
червоного вина

200 мл 22

Б Е З А Л К О Г О Л Ь Н І  Н А П О Ї
Сік яблучний/апельсиновий/ 
мультивітамінний/томатний

250 мл 12

Фреш апельсиновий/
грейпфрутовий

250 мл 21

Компот 250/1000 мл 8/28

Вода Cisowianka 
газована/негазована

300/700 мл 11/18

Coca Cola/Coca Cola Zerо 250 мл 12

Sprite/Fanta 250 мл 12

Тонік Томас Генрі 250 мл 12

Хлібний квас 400 мл 18
Б Е З А Л К О Г О Л Ь Н І  К О К Т Е Й Л І

Апероль Шприц б/а 200 мл 21

Хуго б/а 200 мл 21

Лимонад цитрусовий/ 
полуничний 

250/1000 мл 18/59

К А В А  Т А  Ч А Й
Еспресо 30 мл 9

Допіо 60 мл 12

Американо 120 мл 9

Капучіно 180 мл 12

Лате 200 мл 14

Айс лате 260 мл 15

Еспресо Тонік 260 мл 18

Чай в асортименті 300 мл 15

А Л К О Г О Л Ь Н І  Н А П О Ї


